
L E S  A P É R O S

L’apéro maison ( vin blanc et sirop de sureau bio ) 7

L’apéro bistro ( demandez l’apéro du jour ) 9 

Picon vin blanc 7

Kir 7

La coupette 8 

Kir royal 8 

Pineau des Charentes 6,5 

Rhum ou Whisky coca 10 

Pisang ou Campari orange 10 

Martini blanc 7,5 

Ricard 6 

Gin To’ 0% 9

Martini 0% 7,5

L E S  S O F T S

Eau plate, pétillante  25cl 3 

Eau plate, pétillante  50cl 5 

Jus d’orange Looza 3

Jus bio 4,5 

Jus de tomate épicé 4 

Coca, Coca zéro 3 

San Pellegrino aromatisée 3,5

Schweppes tonic 3,5 

L E S  B I È R E S

Manneken pils  5%  ·  Brasserie Lefebvre, Rebecq 3

Blanche de Bruxelles  4,5%  ·  Brasserie Lefebvre, Rebecq 3,5

Soleil  4%  ·  Nanobrasserie de l’Ermitage 6

Kriek  3,5%  ·  Brasserie Lindemans 4

Taras Boulba  4,5%  ·  Brasserie de la Senne 5,5

Boriner Vice  5%  ·  Brasserie du Borinage 5,5

Rodenbach classic  5,2%  ·  Brasserie Rodenbach 4

Bicyclette pale ale  4,8%  ·  Brasserie Drink Drink! 5

Théorème de l’empereur  5,4%  ·  Nanobrasserie de l’Ermitage 6

L’Urine  7%  ·  Brasserie du Borinage 5,5

Orval  6,2%  ·  Abbaye d’Orval   5,5

Duvel  8,5%  ·  Brasserie Duvel / Moortgat 5

Hopus  8,3%  ·  Brasserie Lefebvre, Rebecq 5,5

Chimay Bleue  9%  ·  Trappiste 5,5

Oude gueuze 37,5cl  7%  ·  Brasserie Tilquin, Rebecq 10

Paix Dieu  10%  ·  Brasserie Caulier 6

Guinness Irish stout  4,2%  ·  Dublin 6,5

Picon - bière 5

Trottinette IPA  0,4%  ·  Brasserie Drink Drink! 5

Ramon pils  0,3%  ·  Brasserie Roman 4,5 

Pico Bello  0,3%  ·  Brussels beer project 5

Demandez les pépites cachées dans le frigo…

L E S  C O C K TA I L S

Le Spritz 
Campari, cava brut, eau pétillante 12

Le Saint-Germain 
Cava brut, sirop de sureau, eau pétillante,
menthe et basilic frais, lime

12 

Le Moscow Mule
Vodka, ginger beer, lime, menthe fraiche 12 

Le Bloody Mary
Vodka, jus de tomate épicé, jus de citron, basilic frais 12

Le Mojito
Rhum blanc, eau pétillante, sirop et sucre de canne, lime, menthe fraiche 11

Le Daikiri
Rhum brun, lime, sucre de canne, menthe fraiche

10

Le Gin Tonic
Gin Bombay, tonic, baies de genévrier, citron ou concombre 10 



L E S  P L AT S

Le tartare de boeuf haché minute 
     Frites fraiches, salade et mayo maison

23

Le tartare de boeuf italien 
    Frites fraiches, roquette, pesto, tomates et pignons de pin

24

Les joues de porc sauce aux poivres 
    Pommes de terre au bouillon et salade vinaigrette

26

Le steak BBB « Tache noire »
250 g - frites fraiches, salade 
400 g - frites fraiches, salade

25
33

L’entrecôte du moment
250 g - frites fraiches, salade 
400 g - frites fraiches, salade

32
39

Les solettes meunières 
    Bouquetière de légumes et frites fraiches

Prix du jour

Les sauces
Champignons en gros morceaux et crème                                         4,5

Aux 3 Poivres, Cognac et crème 4,5

À l’berdouille ( Estragon, tomate, moutarde et crème )         4,5

Au Roquefort                                                          4,5

Bistro ( Tartare de luxe )                                                          4,5

Mayo maison 1,5

Ketchup / Moutarde 1

Beurre à l’ail maison 2

Les suppléments
Frites, croquettes ou pommes de terre grenaille 2,5

Salade mixte 2,5

L E S  C R O Q U E T T E S  D 'A N T H O

EN ENTRÉE EN PLAT

Au jambonneau, sauce pickles et roquette 20 27

Aux crevettes et choux au xérès 20 27

Aux fromages et salade vinaigrette 18 24

Le duo crevettes / fromages et salade vinaigrette 19 25

Aux scampis / pesto et salade au basilic 19 25

Prix en euros - Service et TVA inclus.
Prijzen in euro - Dienst & BTW inbegrepen.

Nous vous prions de nous signaler toute allergie  
ou régime alimentaire spécifique.

❤ �Nous adaptons tous les plats en fonction  
de l’appétit de vos enfants.

L E S  D E S S E R T S

La dame blanche, dame noire ou coupe brésilienne
      La demoiselle

10
8 

La tarte au sucre chaude maison et sa boule de glace vanille                                     10

La mousse du moment 8

Le colonel ( Sorbet citron - vodka ) 10

Le frappé calva 12

L'expresso Martini
Café frappé au shaker (Vodka, liqueur de café et sirop de sucre de canne)

12

Les Irish, Italian et French coffee 10 

Les digestifs 8

L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S

Cafés, thés, infusions 3 

Cappuccino, café latte 3,5

Thé à la menthe fraiche 4 

L E S  E N T R É E S

Le saumon gravlax fait ici,  
toast et chantilly à l’aneth

21

Le feuilleté d’escargots de Bourgogne,  
lardons du boucher et crème

19

Les scampis « Vedett », 
crème tomatée et curry rouge

21

Les scampis à l’ail et au beurre de ferme 19
« Ah moi tout ce qui est croquettes j’adore hein ! »
	 Le chef, Anthony

➼  Toutes nos croquettes sont faites maison !


